
 

zzg  catering 

früh & lunch 
Für Deine Tagesveranstaltung. Im Büro. In der 

Praxis. In der Kanzlei. Im co-working-space. 

Alternativ zu unserer Fingerfood- und Menükarte 

findet Ihr hier unsere „extra für Euch“ 

zusammengestellten Leckereien zum „nebenher 

verspeisen“ oder für die Arbeitspause. Alle 

unsere Zutaten stammen aus kontrolliert 

biologischem Anbau und werden vom zzg 

Küchenteam in leckere Köstlichkeiten 

verwandelt! 

Der frühe vogel 
Bitte Anzahl auswählen, Leckereien aussuchen, 

schmecken lassen! 

3 Teile pro Person = 15,00 Euro 

5 Teile pro Person = 24,00 Euro 

7 Teile pro Person = 33,00 Euro 

Zusätzlicher Brot- & Brötchenkorb* mit Alpenbutter        

pro Person + 3,90 Euro  

Mini-Croissant mit Marmeladenklecks im 
Glasveg. 

Mini-Quiche mit Gemüse & Bergkäseveg. 

 

Granola mit Apfel, Joghurt & 
Nusscrunch im Glasveg. 

Pfannkuchenrolle mit Zimtzucker & 
Zwetschge am Spießveg. 

Capresesalat mit Datterinos & wilder 
Raukeveg. 

Spinatsalat mit Radi & gehacktem Eiveg. 

Feldmöhrensalat mit Ingwer, Orange & 
Cashewsvegan 

Obstsalat der Saison mit    
Kokoschipsvegan 

Carrotcake mit Frischkäsetopping, 
Walnuss & Kokos 

 

Und ganz klassich dazu…Unsere belegten 

Semmelhälften (hell & Mehrkorn im Mix) mit… 

Bergblütenkäse & Gemüsejulienneveg.     
3,10 € 

Kräuterfrischkäse & Gartenkresseveg.    
2,60 € 

Italienischer Salami & Postelein    
3,60 € 

Luftgetrocknetem Schinken & Feige  
3,60 € 

Graved Lachs & Honigsenf                        
4,80 € 

Humus & Grilled Gemüsevegan                
2,60 € 

 

 

Have a Break… 
Wir haben da mal was zusammengestellt…     

Unsere 3-Gang Menüs liefern wir in passsenden 

Wärmerechauds.                                       

Kalte Komponenten werden in Gläsern & 

Steingut gereicht.                    
Mindestabnahmemenge: 7 Portionen/ Sorte 

 

Break 1                          
31,00/ Person 
Blattsalatvariation/ Grünzeug der 
Saison/ Crunch/ Himbeervinaigrettevegan    

Dinkelquiche/ Buntes Gemüse/ 
Muskatrahm/ Bergkäseveg. 

Topfencreme mit Beerengrützeveg.   

 

Break 2                         
32,50/ Person 
Blattsalatvariation/ Olive/ Tomate/ 
Artischocke/ Himbeervinaigrettevegan    

Schupfnudelpfanne/ Datterino & Green 
Gemüse/ Ziegenkäse/ Wilde Rauke zum 
Toppenveg. 

Käsekuchenherz mit Schokoladeveg. 

 

 

 



 

Break 3                          
32,50/ Person 
Blattsalatvariation/ Grilled Gemüse/ 
Humus/ Himbeervinaigrettevegan    

Chili con Quinoa/ Bohne/ Mais/ 
Paprika/ Tomate/ Dunkle Schokolade/ 
Tortillachips/ Zitronenschmandveg. 

Omas Blechkuchen mit Mandelkrokantvegan 

 

Break 4                           
39,00/ Person 

Blattsalatvariation/ Linse/ 
Selleriestaude/ Apfel/ Garnele/ 
Himbeervinaigrette  

Buntes Gemüsecurry mit Streifen vom 
Freilandhuhn/ Kokos & Erdnuss/ 
Perlgraupen zum Toppen 

Klassische Rote Grütze mit Rahm 

 

Break 5                          
37,50/ Person 

Blattsalatvariation/ Feldmöhre/ 
Cashew/ Radi/ Himbeervinaigrettevegan    

Ofensüßkartoffel/ Grüne Erbse/ 
Schmand/ Grilled Gemüse/ BBQ 
Rinderhack und Frühlingslauch/Grünzeug 

Obstsalat mit Kokoschips  

 

 

Gut zu Wissen 
Hier unsere Zusatzleistungen & weitere Infos zur 

Bestellabwicklung: 

Menükarte auf Holzbrett: 6,00 Euro/ 
Stück 

Fingerfoodteller aus Palmblättern, FSC 
Holzbesteck & Recyclingserviette: 
3,90/ Person 

Speisenaufbau: 27,00 Euro (bis 25 
Personen), 54,00 Euro (bis 100 
Personen) 

Personal:                            
38,00 Euro/ Stunde/ Mitarbeiter 

Speisenteller Keramik:              
1,90 Euro/ Stück 

Suppenset (Keramikteller & Löffel):       
2,80 Euro/ Set 

Besteckset (Messer & Gabel):        
1,80 Euro/ Set 

Getränke & Dekoration: auf Anfrage 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive der 

gesetzlichen Mehrwertsteuer. Es gilt die aktuelle 

Preisliste. Bisherige Karten und Angebote 

verlieren Ihre Gültigkeit. (Stand Februar 2024) 

Der Mindestbestellwert für Lieferungen beträgt 

150 €.  

 

 

Abholungen sind ab einem Auftragswert von    

75 € möglich. 

Fingerfoodangebote finden Sie in unserer 

Cateringkarte „Fingerfood“. 

Menüangebote finden Sie in unserer 

Cateringkarte „Was Warmes“. 

Die Lieferung im Stadtgebiet Hannover wird mit 

einer Lieferpauschale von 22 Euro berechnet. 

Wir behalten uns vor die Bestellung per 

Kurierfahrt zu liefern (ggfs. gegen Aufpreis) 

Allergene können im Stammhaus eingesehen 

werden. 

Bestellanfragen bitte per Mail an: info@sjfaber.de. 

Das zurück zum glück ist bio-zertifiziert nach DE-

ÖKO-039.                     

Loebensteinstraße 7 30175 Hannover Zoo     

0511.89978880  info@sjfaber.de    

www.zurueckzumglueck.de 

mailto:info@sjfaber.de
http://www.zurueckzumglueck.de/

