
zzg catering 

fingerfood 
Wir präsentieren unsere Fingerfoodklassiker.  
Alle Zutaten stammen aus kontrolliert 
biologischem Anbau und werden vom zzg 
Küchenteam in leckere Köstlichkeiten 
verwandelt! 

 

fingerfoodbuffet 
Bitte Anzahl auswählen, Leckereien aussuchen, 

schmecken lassen! 

3 Teile pro Person = 15,00 Euro 

5 Teile pro Person = 24,00 Euro 

7 Teile pro Person = 33,00 Euro 

Zusätzliche Brotstation* mit Dips                  

(Kräutercreme, Rote Bete Schmand, Humus)                                              

pro Person + 5,10 Euro 

 

Salate im Glas 
Grillgemüse mit Petersilienpesto & 
Parmesanveg. 

Rote Bete mit milder Ziege & 
Sonnenblumencrunchveg. 

 

Feldmöhre mit Ingwer, Orange & 
Cashewvegan 

Bulgur mit roter Linse & Minzevegan 

Coleslaw mit Mangomayonnaise & 
gerösteter Walnussveg. 

Caprese mit Büffelmozzarella, 
Datterino & wilder Raukeveg. 

Röstbrot mit Olive, Tomate, 
Artischocke & Grünzeugvegan 

Drillingskartoffel mit süßer Senftunke 
„Der ZZG Klassiker“vegan 

Röstkartoffel mit Curryhering & 
Grünzeug 

Linse mit Selleriestaude, Apfel & 
Garnele 

 

Herzhaftes am Spieß 
Mini-Schnitzel vom Freilandhuhn mit 
Zitrone & Kapernapfel 

Mini-Fleischpflanzerl vom Buchheister 
Rind mit Senfdip 

Buntes Grillgemüse 
„Antipastistyle“vegan  

Ziegenkäsebällchen im Kräutermantel 
mit Granatapfelveg.  

Geröstete Drillinge im Blütenmantel 
mit Kräutercremeveg.  

Kichererbsenbällchen mit scharfem 
Mangoklecksvegan 

Gemüsemaultasche mit Zwiebelrelishveg. 

Mini-Backfisch mit Gurkenremoulade 

Aus dem Ofen  
Mini-Quiche mit Gemüse & Bergkäseveg. 

Mini-Zwiebelkuchen mit Thymian & Speck 

Mini-Burger vom Buchheister Rind 

Mini-Burger mit Kichererbsenpattyveg. 
 

Süsses 
Bunter Obstsalat der Saison mit 
Kokoschipsvegan 

Topfencreme mit Honig & Popcornveg. 

Omas Apfelkuchenkonfektvegan 

Käsekuchenherz mit Schokoladeveg. 

Klassische Rote Grütze mit Rahmveg. 

 

fix und fertig 
Für Unentschlossene haben wir schon mal drei 

feine Varianten zusammengestellt. Diese liefern 

wir gern zu Euch nach Haus, zum Arbeitsplatz 

oder an (fast) jeden anderen Wunschort. Unsere 

Leckereien ersparen Arbeit und tragen zum 

Gelingen eurer Veranstaltung bei! 



fingerfood klassisch                               
33,00 Euro/ Person    

Mini-Schnitzel vom Freilandhuhn mit 
Zitrone & Kapernapfel 

Mini-Backfisch mit         
Gurkenremoulade 

Grillgemüse „Antipastistyle“vegan 

Mini-Burger vom Buchheister Rind 

Caprese mit Büffelmozzarella, 
Datterino & wilder Raukeveg. 

Drillingskartoffel mit süßer Senftunke 
„Der ZZG Klassiker“vegan 

Klassische Rote Grütze mit Rahmveg. 

 

fingerfood deftig                                
33,00 Euro/ Person 

Mini-Fleischpflanzerl vom Buchheister 
Rind mit Senfdip 

Mini-Schnitzel vom Freilandhuhn mit 
Zitrone & Kapernapfel 

Gemüsemaultasche mit Zwiebelrelishveg. 

Rote Bete mit milder Ziege & 
Sonnenblumencrunchveg. 

Grillgemüse mit Petersilienpesto & 
Parmesanveg. 

Mini-Zwiebelkuchen mit Thymian & Speck 

Omas Apfelkuchenkonfektvegan 

fingerfood leicht                               
33,00 Euro/ Person 
Ziegenkäsebällchen im Kräutermantel 
mit Granatapfelveg. 

Kichererbsenbällchen mit scharfem 
Mangoklecksvegan 

Grillgemüse „Antipastistyle“vegan 

Bulgur mit roter Linse & Minzevegan 

Feldmöhre mit Ingwer, Orange & 
Cashewvegan 

Mini-Burger mit Kichererbsenpattyveg. 

Bunter Obstsalat der Saison mit 
Kokoschipsvegan 

*Regionales Qualitätsprodukt – Nicht biozertifiziert. 

 

Gut zu Wissen 
Hier unsere Zusatzleistungen & weitere Infos zur 

Bestellabwicklung: 

Menükarte auf Holzbrett: 6,00 Euro/ 
Stück 

Fingerfoodteller aus Palmblättern, FSC 
Holzbesteck & Recyclingserviette: 
3,90/ Person 

Speisenaufbau: 27,00 Euro (bis 25 
Personen), 54,00 Euro (bis 100 
Personen) 

Personal:                         
38,00 Euro/ Stunde/ Mitarbeiter 

Getränke & Dekoration: auf Anfrage 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive der 

gesetzlichen Mehrwertsteuer. Es gilt die aktuelle 

Preisliste. Bisherige Karten und Angebote 

verlieren Ihre Gültigkeit. (Stand Februar 2024) 

Der Mindestbestellwert für Lieferungen beträgt 

250 €.  

Abholungen sind ab einem Auftragswert von 75 

€ möglich. 

Mindestabnahme: 5 Stück/ Sorte Fingerfood 

Die Lieferung im Stadtgebiet Hannover wird mit 

einer Lieferpauschale von 22 Euro berechnet. 

Wir behalten uns vor die Bestellung per 

Kurierfahrt zu liefern (ggfs. gegen Aufpreis). 

Allergene können im Stammhaus eingesehen 

werden. 

Bestellanfragen bitte per Mail an: info@sjfaber.de 

Das zurück zum glück ist bio-zertifiziert nach DE-

ÖKO-039.                     

Loebensteinstrasse 7, 30175 Hannover Zoo   

0511.89978880 info@sjfaber.de   

www.zurueckzumglueck.de 

mailto:info@sjfaber.de
http://www.zurueckzumglueck.de/

